Reprise de matériel professionnel – Rue de Pommard 210, Francorchamps
Dans le cadre de la location de la surface commerciale, une reprise du matériel horeca présent sur place est proposée.
Positionnement
Le matériel en place constitue un ensemble cohérent et fonctionnel, permettant un démarrage rapide d’activité sans investissement lourd ni délai d’installation.
Il est particulièrement adapté pour :
· sandwicherie / snack 
· petite restauration 
· traiteur / production alimentaire 
· concept à emporter 

Composition de l’ensemble
L’installation comprend notamment :
· Hotte professionnelle avec système d’évacuation complet 
· Four professionnel 
· Four complémentaire (cuisine froide) 
· Frigos professionnels (dont modèle 3 portes) 
· Congélateur 
· Plans de travail inox 
· Équipements de plonge (double évier) 
· Rayonnages et étagères de stockage 
· Système de caisse + logiciel 
👉 Ensemble directement exploitable dans une configuration professionnelle.

Valorisation
· Valeur estimée du matériel : ± 14.700 € 
· Prix de reprise souhaité : à discuter (logique de reprise globale privilégiée) 

Conditions
· Le matériel n’est pas compris dans le bail de location 
· Reprise optionnelle mais fortement recommandée pour une mise en activité rapide 
· Vente en un seul lot (pas de vente au détail) 

Avantage clé
Reprendre cet équipement permet de :
· réduire fortement l’investissement de départ 
· éviter des délais d’installation longs et coûteux 
· démarrer l’activité immédiatement 

Conclusion
Une opportunité idéale pour un indépendant souhaitant lancer rapidement une activité avec un outil déjà structuré, dans un emplacement stratégique au cœur de Francorchamps.

